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Pałac Bogaczów
Pałac Bogaczów to miejsce z duszą – jego historia sięga XVI wieku, a barokowy charakter zawdzięcza przebudowie z XVII

wieku. Przez wieki należał do arystokratycznych rodów, w tym znanej śląskiej rodziny Stachwitzów. Po wojnie pełnił funkcję
szkoły i domu dziecka, aż w latach 90. niemal całkowicie popadł w zapomnienie.

Dziś, dzięki pasji obecnego właściciela – Reindera de Vriesa – odzyskał dawny blask. W odrestaurowanych wnętrzach
organizujemy przyjęcia, uroczystości rodzinne, konferencje i pobyty w komfortowych przestrzeniach noclegowych, 

a otaczający pałac park tworzy magiczną oprawę dla ślubów i wesel.

To miejsce, które kiedyś było azylem dla arystokratów – dziś może stać się tłem dla Waszej historii miłości.

PAŁAC BOGACZÓW palacbogaczow.pl



Nasz obiekt
park ze starodrzewem i romantycznym
ogrodem 14ha terenu
68 miejsc noclegowych + możliwość
dostawek dla dzieci lub dodatkowych
gości  - końcowa ilość miejsc ~115 
dwa zabytkowe budynki o wyjątkowym
charakterze
trzy stylowe sale do wyboru w zależności 

      od ilości gości
przyjęcia weselne do około 130 os. 

      w sali bankietowej
zabytkowy kościół na przeciwko Pałacu
możliwość organizacji ceremonii 

      w ogrodzie lub w innej sali w Pałacu
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wesele w Pałacu do 70 osób
wesele w Białej Sali
bankietowej do 130 osób

przyjęcie w Perełce 
do 28 osób
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Wasze wesele

terminy: listopad, grudzień pierwsze 2
tygodnie,  styczeń, luty, marzec pierwsze 2
tygodnie
menu cena od 270zł do 400zł
niektóre z sal mają ograniczenie co do
minimalnej ilości osób
godziny przyjęcia ustalane indywidualnie, a
cenna poddana kalkulacji
do kalkulacji brane są pod uwagę również
czynniki takie jak: ilość osób na przyjęciu,
wybrana sala oraz wariant menu
100% ceny osoby dorosłe
50% ceny dzieci między 3-10 lat
50% ceny wasi usługodawcy (DJ,fotograf, itd.)
dzieci do lat 2 bezpłatnie
menu spotykacie się z naszym szefem 

      kuchni i ustalacie indywidualne menu
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Menu - małe przyjęcie weselne 270zł
przyjęcia do 8h od rozpoczęcia
Na życzenie Pary Młodej:
przywitanie chlebem i solą
toast na cześć Młodej Pary kieliszkiem wina musującego

ZUPA:

AKSAMITNY KREM DYNIOWY Z MLECZKIEM KOKOSOWYM I IMBIREM

DANIE GŁÓWNE:

UDKO FASZEROWANE SUSZONYMI POMIDORAMI I CAMEMBERT
ŁOSOŚ ZAPIEKANY NA SZPINAKU Z SOSEM KURKOWYM
POLĘDWICZKI WIEPRZOWE W SOSIE PIEPRZOWYM

DODATKI:
ZIEMNIACZKI OPIEKANE, KLUSKI ŚLĄSKIE
BURACZKI. SURÓWKA Z KAPUSTY PEKIŃSKIEJ, MARCHEWKĄ I KUKURYDZĄ

ZIMNA PŁYTA
CARPACCIO Z BURAKA, RUKOLĄ, BURATTĄ I REDUKCJĄ BALSAMICZNĄ
RYBA PO GRECKU
SZASZŁYKI a’la CAPRESE Z PESTO BAZYLIOWYM
TARTELINKI Z PASTĄ CHRZANOWĄ, WĘDZONYM ŁOSOSIEM I KAWIOREM
SAŁATKA GRECKA 

II  DANIE NA CIEPŁO
ROZGRZEWAJĄCA ZUPA GULASZOWA

NAPOJE GORĄCE, NAPOJE ZIMNE, - PAKIET ALL INCLUSIVE
Kawa czarna, kawa biała, herbata z cytryną, herbata owocowa, Sok
pomarańczowy, jabłkowy, woda z miętą i cytrusami



Menu - przyjęcie weselne 350zł
z możliwością wyboru do 10h od rozpoczęcia max do 4:00
Na życzenie Pary Młodej:
przywitanie chlebem i solą
toast na cześć Młodej Pary kieliszkiem wina musującego

ZUPA:

KREM Z PIECZONEGO ZIEMNIAKA I CZOSNKU Z PUDREM Z BOCZKU

DANIE GŁÓWNE:

POLĘDWICA Z DORSZA W MIGDAŁACH Z SOSEM CYTRYNOWYM
SCHAB PIECZONY W SOSIE BOROWIKOWYM
POLĘDWICZKI WIEPRZOWE W SOSIE PIEPRZOWYM
UDKO Z KURCZAKA W MIODOWEJ GLAZURZE

DODATKI:
ZIEMNIACZKI OPIEKANE, KLUSKI ŚLĄSKIE, KASZOTTO
BURACZKI, SURÓWKA Z KISZONEJ KAPUSTY, MIX SAŁAT Z DRESINGIEM MIODOWO-MUSZTARDOWYM

ZIMNA PŁYTA:
PIECZONA KARKÓWKA
ŚLEDZIK PO KASZUBSKU
PIKANTNA SAŁATKA DRWALA Z SZARPANĄ KARKÓWKĄ
DESKA SERÓW
PAŁKI I SKRZYDEŁKA Z KURCZAKA W CHILLI I MIODZIE

II  DANIE NA CIEPŁO
FRANCUSKA ZUPA CEBULOWA NA BIAŁYM WINIE Z GRZANKAMI

NAPOJE GORĄCE, NAPOJE ZIMNE, - PAKIET ALL INCLUSIVE*
Kawa czarna, kawa biała, herbata z cytryną, herbata owocowa, 
Sok pomarańczowy, jabłkowy, woda z miętą i cytrusami

*sprawdź w ofercie - serwis kawowo-herbaciany co możecie dostać od nas dodatkowo w prezencie



Menu 400zł
z możliwością wyboru do 11h od rozpoczęcia max do 4:00
Na życzenie Pary Młodej:
przywitanie chlebem i solą
toast na cześć Młodej Pary kieliszkiem wina musującego

ZUPA 
(1 pozycja podawana w wazach i stawiane na stołach)

I DANIA NA CIEPŁO 
(4 pozycji podawane na półmiskach i stawiane na stołach)
3 mięsa 1 ryba 

DODATKI SKROBIOWE 
(3 pozycje podawane na półmiskach i stawiane na stołach)

SAŁATKI 
(3 pozycje stawiane na stołach)

ZIMNA PŁYTA 
(6 pozycji podawanych na osobnym stole lub w stoły)

II DANIE NA CIEPŁO serwowane między 21:00 a 23:00
(1 pozycja podawana talerzowo)

III DANIE NA CIEPŁO serwowane 1:00 - 1:30
(1 pozycja podawana talerzowo)

NAPOJE GORĄCE, NAPOJE ZIMNE, - PAKIET ALL INCLUSIVE *
Kawa czarna, kawa biała, herbata z cytryną, herbata owocowa, 
Sok pomarańczowy, jabłkowy, woda z miętą i cytrusami

*sprawdź w ofercie - serwis kawowo-herbaciany co możecie dostać od nas dodatkowo w prezencie



Menu do wyboru

ZUPY DO WYBORU :

TRADYCYJNY ROSÓŁ Z TRZECH RODZAI MIĘS (GĘŚ, KACZKA, KURCZAK) Z
DOMOWYM MAKARONEM
ŻUR STAROPOLSKI Z JAJKIEM I BOCZKIEM
KREM POMIDOROWY Z MOZZARELĄI PESTO BAZYLIOWYM (wege)
KREM CZOSNKOWY Z CHIPSEM Z BOCZKU
Krem z dyni z imbirem, prażonymi pestkami dyni i pietruszką (wege)
Francuska zupa cebulowa na białym winie z grzankami

SKROBIA :

ZIEMNIAKI Z KOPERKIEM
DYNIOWE KOPYTKA
ZIEMNIAKI OPIEKANE
PUREE ZIEMNIACZANE
KLUSKI ŚLĄSKIE W MAŚLANYM SOSIE
RISOTTO
KASZOTTO



Menu do wyboru
DANIA GŁÓWNE :

SCHAB PIECZONY W SOSIE BOROWIKOWYM
GRILLOWANA PIERŚ Z KURCZAKA Z PLASTREM BOCZKU NA SALSIE WARZYWNEJ
ŁOSOŚ NA SZPINAKOWYM FLANIE Z SOSEM GORGONZOLA
POLĘDWICZKI WIEPRZOWE W SOSIE PIEPRZOWYM
POLICZKI WOŁOWE W PIWNYM SOSIE
Drobiowy de volaille z serem i pieczarką z pesto pietruszkowym
Udka z kurczaka w miodowej glazurze
Udko faszerowane suszonymi pomidorami
Roladka wieprzowa z serem camembert i pomidorami
Sandacz w sosie koperkowym
Roladka wołowa ze słoiną i kiszonym ogórkiem

SURÓWKI:
Surówka z kapusty pekińskiej z marchewką i kukurydzą
BURACZKI
TRADYCYJNY COLESŁAW
Sezonowe warzywa z mixem sałat i vinegret
Mizeria



Menu do wyboru
Zimna płyta :
Ryba po grecku
Śledzik pod puchową pierzynką
Śledzik w oleju z duszoną cebulką
Słodko ostre pałki i skrzydełka z kurczaka
Szaszłyki a’lacaprese
Sałatka grecka z oliwą, oregano oraz redukcją balsamicznym (wege)
Jajka faszerowane pastą chrzanową
Tartelinki z pastą chrzanową, wędzonym łososiem i kawiorem
Sałatka grecka (wege)
Wegetariańska sałatka makaronowa z mozzarellą, prażonym słonecznikiem,
pomidorkami cherry  (wege)
Carpaccio z buraka z kozim serem, rucolą i redukcją balsamiczną (wege)
Deska wędlin
Deska serów (wege)
Sałatka jarzynowa (wege)
Mieszanka marynat octowych (ogórek, papryka pieczarki) (wege)
Marynowane oliwki i feta (wege)



Menu do wyboru

Dodatkowe dania indywidualne 45 zł/szt. tj,  np.
Wegetariańskie
Wegańskie

II Danie na ciepło
Konfitowane udo kacze, rumiane kopytka, zasmażane buraczki
Żeberka wołowe, rumiane kopytka, modra kapusta
Gulasz węgierski, puree z selera, ogórek konserwowy

III  Danie na ciepło
Barszcz czerwony na naturalnym zakwasie z krokietem kapuściano
grzybowym
Pikantna zupa gulaszowa
Bigos z pieczywem
Wegetariańskie leczo (wege)



serwis kawowo-herbaciany 
W wersji zimowej

NAPOJE GORĄCE, NAPOJE ZIMNE, - PAKIET ALL INCLUSIVE
(serwis kawowo-herbaciany stawiany na osobnym
stole dostępnym dla wszystkich gości bez limitu,
napoje w karafkach wystawiane na stołach)

Kawa czarna, kawa biała, herbata z cytryną,
herbata owocowa
Soki owocowe w karafkach, woda z cytrusami w
karafkach.

Dodatkowo do niektórych wariantów cenowych w
prezencie dla Was przygotowujemy:

Grzaniec z goździkiem, cynamonem, pomarańczą
oraz przyprawą korzenną przy serwisie kawowo-
herbacianym lub Gorąca czekolada z dodatkami do
wyboru: bita śmietana, pianki chamallows, różne
posypki, cytrynowa, kakaowa, karmelowa,
ciasteczka amaretti ,  churrosy, Fontanna
czekoladowa z owocami



Wasz ślub

CEREMONIA W KOŚCIELE 
Kościół pw. Św. Wawrzyńca
Niewielki kościół położony jest w centrum wsi na
przeciwko naszego pałacu. Otoczony kamiennym
murem, w stylu gotyckim. Wnętrze zdobią XVII i XVIII-
wieczne obrazy, witraże z początku XX wieku oraz
renesansowe i barokowe epitafia.

Parafia Koźla - numer do księdza +48 692 501 640

CEREMONIA W Białej Sali Bankietowej lub mała
ceremonia w Perełce
Do Państwa dyspozycji są: meble (krzesła i stół)
godło na sztaludze głośnik i mikrofon, toast

KOSZT: 1000ZŁ



Wasza ceremonia

WERSJA PODSTAWOWA - 1000zł

głośnik, mikrofon
godło na sztaludze
krzesła dla gości
krzesła dla pary młodej i świadków wybrane
przez Parę Młodą
stół i krzesło aby podpisać dokumenty
możemy zorganizować ceremonię w sali
bankietowej/ w jednym z pomieszczeń w
Pałacu
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Wasza ceremonia

WERSJA PREMIUM- 2000zł - 5000zł

głośnik, mikrofon
godło na sztaludze
krzesła dla gości
krzesła dla pary młodej i świadków wybrane
przez Parę Młodą
stół i krzesło aby podpisać dokumenty
dekoracje kwietne/ kompozycje kwietne - do
ustalenia z obsługą naszego obiektu, która
wykona je dla Was
możemy zorganizować ceremonię w sali
bankietowej/ w jednym z pomieszczeń w
Pałacu
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Słodkości

możecie domówić słodkości z naszej oferty -
wysyłamy ją osobno na wasze życzenie
możecie przywieść słodkości od swojego
dostawcy - potrzebny jest paragon lub faktura
nie akceptujemy zaświadczeń i badań z sanepidu
oraz domowych wypieków
Tort - zamawiacie u swojego dostawcy, który
przywozi go do naszego obiektu lub dostarczacie
go osobiście
Możecie również zamówić słodki stół z
monoporcjami oraz tort od Angeliki Opalińskiej -
mała lokalna firma w Bogaczowie. Angelika
współpracuje z nami i tworzy przepiękne słodkości
i spełnia każde życzenie naszych gości - wycena
bezpośrednio u Angeliki +48 511 654 263
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SŁODKOŚCI ORAZ TORTY OD
ANGELIKI OPALIŃSKIEJ +48 511 654 263



Alkohole

JEŚLI OBSŁUGUJE WAS BARMAN Z FIRMY
ZEWNĘTRZNEJ:

serwis jego szkła i lód dla barmana - 300zł

OPŁATY SERWISOWE U NAS
opłata korkowa 10 zł od butelki - serwis,
chłodzenie, szkło - obowiązuje na alkohol
wnoszony i dostarczony przez naszych gości, nie
liczymy opłaty za wódkę weselną (liczone są
otwarte butelki alkoholi takich jak wino, bimber,
whisky i inne)
opłata korkowa 3zł od każdej otwartej butelki -
piwa
Możecie również skorzystać z naszej oferty - oferta
dodatkowa z alkoholami w załączniku pdf
serwis LÓD I CYTRUSY DO ALKOHOLU cytryny,
pomarańcze, limonki, mięta - odpłatnie 400zł
na sali bankietowej mamy dostępną kruszarkę do
lodu, w Pałacu jest dostępna kostkarka



Wiejski stół

Wiejski stół, deski serów, owoce

WIEJSKI STÓŁ:  20zł od osoby (m. in. stół wiejski
zawiera: ogórki, smalec, pieczywo, szynki, boczek,
słonina w papryce, baleron, schab, karczek,
salceson, polędwica, kabanosy, kaszanka) 

OBSŁUGA WIEJSKIEGO STOŁU:  10zł od osoby,
obsługa wiejskiego stołu przywiezionego przez
parę młodą. W skład ceny wchodzi pełny serwis.
Należy jednak dostarczyć badania za mięso lub
paragon czy fakturę od dostawcy

DESKA SERÓW:  1 deska 200zł

OWOCE:  1 patera 100zł



plaster miodu

idealny dodatek do przyjęć w słodkim serwisie
albo podczas śniadań w bufecie

250zł

Plaster miodu
plaster miodu jako dodatek do słodkiego stołu, 
serwisu kawowo-herbacianego, śniadań - 200zł

Ramki z miodem dostarcza dla nas Łukasz Waryas 
z Krosna Odrzańskiego. Pszczelarz z powołania,
którego praca łączy miłość do natury i troskę 
o najwyższą jakość produktów. Prowadzi pasiekę 
w Lubuskiem, dbając o ekologiczne podejście 
i naturalność miodów oraz produktów pszczelich.

Najważniejsze osiągnięcia:
Pszczelarz Roku 2024 – Grand Prix i wyróżnienie 

      za miód nostrzykowy  w ogólnopolskim konkursie.
Złoty medal – miód wrzosowy (Mead Madness
Cup, Kraków 2025).
Brązowy medal – miód nostrzykowy (Mead
Madness Cup).

Łukasz podkreśla, że sukcesy to nie tylko nagrody, 
ale przede wszystkim motywacja do dalszej pracy 
i rozwijania innowacyjnych technologii pszczelarskich.



opłaty pozostałe

Wszystkie obiekty, przedmioty podłączone do
zasilania typu: fotobudki, podświetlane napisy
zewnętrzne, fotobusy, foodtruck -  podpinamy
podlicznik i rozliczamy się za zużycie kWh - 2zł za
każdą kWh

Opakowania na wynos, w które pakujemy
jedzenie pozostałe po Waszym przyjęciu -  2zł
każdy pojemnik na wynos. Możecie oczywiście
dostarczyć swoje pojemniki



Noclegi
UDOGODNIENIA

68 miejsc noclegowych plus możliwość dostawek dla dzieci lub
gości w postaci materaców ~110miejsc w sumie
W niektórych pokojach, w łazienkach znajdują się 

     wanny z hydromasażem 
W każdej łazience znajduje się suszarka do włosów, ręczniki
W pokojach znajdują się łóżka pojedyncze lub podwójne
W pokojach znajdują się szafa oraz telewizor
W całym pałacu można korzystać z darmowego Wi-Fi
Darmowy parking

Noclegi: wycena indywidualna na podstawie podanej
deklarowanej ilości osób. 
Noclegi między 100zł a 140zł - w zależności od deklarowanej
ilości osób (proszę pamiętać, że czasem ze względu na
organizację Państwa przyjęcia weselnego blokujemy
wszystkie pokoje i nie wynajmujemy ich gościom z zewnątrz)
Śniadanie: w cenie 50zł od osoby

doba noclegowa w przypadku wesela na 1/2h przed
ceremonią ślubu - do godz. 12:00 dnia następnego
pokój dla nowożeńców, świadków i rodziców pary młodej
dostępny od rana w dniu wesela - godz. do ustalenia
indywidualnie
wcześniejsze zameldowanie lub późniejsze wymeldowanie -
20zł każda godzina
przedłużenie pobytu o kolejną dobę - według ustalonego
cennika - należy poinformować 
wcześniej obsługę



Standardowe ceny pokoi do porównania - weekend
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PRZYJĘCIA W BIAŁEJ SALI BANKIETOWEJ
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PRZYJĘCIA W BIAŁEJ SALI BANKIETOWEJ
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PRZYJĘCIA W BIAŁEJ SALI BANKIETOWEJ
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PRZYJĘCIA W PAŁACU
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PRZYJĘCIA W PAŁACU
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PRZYJĘCIA W PAŁACU



REINDER DE VRIES 
&  TETIANA

DOMINIKA 
DIAKÓW

C E O  &  F O U N D E R M A N A G E R

MACIEJ 
BUTYŃSKI

S Z E F  K U C H N I

PAŁAC BOGACZÓW palacbogaczow.pl

Gospodarze obiektu



Pozostań z nami w kontakcie!

PAŁAC BOGACZÓW palacbogaczow.pl

ADRES

ul. Aleja Lipowa 3
66-10 Bogaczów
woj. lubuskie

TELEFON

recepcja +48 793 928 113
menager +48 794 928 113

EMAIL

recepcja@palacbogaczow.pl

WWW

palacbogaczow.pl

tel:+48517027904
tel:+48794928113

